‘Mastro
‘Focatto

FOCACCIAS

COTTO

Prosciutto Cotto [Jamdn Cocido Italiano] | Stracciatella [Queso Cremoso Italiano] | Crema di Tartufo

RAGU

Ragu [Guiso a Fuego Lento] | Parmigiano Grattugiato [Parmesano Rallado] | Crema di Patata dolce
[Crema de Boniato] | Rucola

BOLOGNA

Mortadella di Bologna IGP | Stracciatella [Queso Cremoso Italiano] | Crema di Pistacchio | Topping di Pistacchio

CACIO EFUOCO

Porchetta [Cerdo Asado] | Scamorza Affumicata [Queso Ahumado Italiano] | Salsa Cacio e Pepe
[Salsa Queso y Pimienta] | Pomodoro | Rucola

CARBONARA

Guanciale | Pecorino Romano DOP Grattugiato [Queso de Oveja Rallado] | Salsa Carbonara | Miele al Tartufo

COPPA N

Coppa | Stracciatella [Queso Cremoso Italiano] | Olio Piccante | Pomodoro

VERDE
Zucchine Grigliate [Calabacin a la Parrilla] | Pesto Rosso | Mascarpone | Cipolle Caramellate
[Cebolla Roja Caramelizadal]

CALABRIA

Mozzarella Vegana | Crema di Carciofi [Crema de Alcachofas] | Armonia di Olive Nere di Calabria
[Aceitunas Negras de Calabria] | Pomodoro | Rucola

FOCACCIA D’ECCELLENZA

8 €

8 €

10 €

10 €

8 €

8 €

MASTRO 12 €
Secreto de Cerdo de Castafa | Crema di Zucca [Crema de Calabaza] | Funghi [Setas]
ANTICA 12 €

Prosciutto di Parma -16 mesi - | Mozzarella di Bufala DOP | Pesto alla Genovese | Pomodoro

BEBIDAS ITALIANAS DATE TREGUA

COCKTAIL BELLINI 3.5 € TIRAMISU se
CERVEZA PERONI 3.5 € gg;o;rg;g:;g;zgho] | Mascarpone | Uova |

BIO LIMONATA > € FOCACCIA NUTELLA

BIO COLA 3€ 4€

Nutella | Mascarpone | Topping de Pistacchio

BIO ARANCIATA ROSSA 3€

*Preguintanos en el local por mas bebidas italianas! mastrofocatto.es (£ ]



‘Mastro
‘Focatto

FOCACCIAS

COTTO

Prosciutto Cotto [Italian Cooked Ham] | Stracciatella [Italian Cream Cheese] | Truffle Cream 8€
RAGU 8¢
Ragu [Slow-Cooked Meat Sauce] | Grated Parmesan | Sweet Potato Cream | Arugula
BOLOGNA 10 €
Mortadella di Bologna IGP | Stracciatella [Italian Cream Cheese] | Pistachio Cream | Pistachio Topping
CACIOEFUOCO 10 €
Porchetta [Roast Pork] | Scamorza Affumicata [Italian Smoked Cheese] | Salsa Cacio e Pepe [Cheese and Pepper Sauce] |
Tomato | Arugula
CARBONARA 10 €
Guanciale | Pecorino Romano DOP Grattugiato [Grated Sheep Cheese] | Carbonara Sauce | Truffle Honey
COPPA N 0e
Coppa | Stracciatella [Italian Cream Cheese] | Spicy Qil | Tomato
VERDE se
Grilled Zucchini | Pesto Rosso | Mascarpone | Caramelized Red Onion
CALABRIA

8 €

Vegan Mozzarella | Artichoke Cream | Armonia di Olive Nere di Calabria [Calabrian Black Olives] | Tomato | Arugula

FOCACCIA D’ECCELLENZA

MASTRO 12€
Chestnut-Fed Pork | Pumpkin Cream | Mushrooms
ANTICA 12 €

Prosciutto di Parma -16 mesi - | Mozzarella di Bufala DOP | Genovese Pesto | Tomato

ITALIAN DRINKS TAKE A BREAK

COCKTAIL BELLINI 3.5€ TIRAMISU 4€
Savoiardi [Sponge Cake] | Mascarpone | Egg |

CERVEZA PERONI 3.5€ Coffee | Disaronno

BIO LIMONATA > € FOCACCIA NUTELLA

BIO COLA 3€ Nutella | Mascarpone | Pistachio Topping 1€

BIO ARANCIATA ROSSA 3€

*Ask us for more Italian drinks! mastrofocatto.es (£ ]



